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Lire les mesures de sécurité qui
suivent avant d’utiliser la table de
cuisson

Quelle que soitla marque, des appareils électroménagers mal utilisés peuvent
étre sources de dangers. Toujours prendre les précautions ci-dessous :

1.

S'assurer que I'appareil est installé et mis a la terre corractement par un
technicien compétent.

Ne jamais utiliser 'appareil comme systéme de chauffage.

Ne jamais laisser les enfants seuls ou sans surveillance prés de 'appareil
qguand celui-ci est en marche. Ne jamais les laisser monter sur I'appareil.
Faire attention aux vétements que l'on porte. Ne jamais porter de vétements
amples ou avec des manches flottantes quand on utilise l'appareil.

Ne pas réparer ni remplacer soi-méme les piéces de I'appareil & moins
d’indication contraire dans ce guide. Toute autre réparation deit 8tre confide
a un entrepreneur de service Jenn-Air agréé.

Ne pas placer de matiéres inflammables prés des surfaces de cuisson.
Ne pas jeter d’eau sur de I'huile ou de la graisse qui a pris feu. Etouffer le
feu ou les flammes ou utiliser un extincteur a poudre chimique ou &4 mousse.
N'utiliser que des poignées pour la cuissen séches. La vapeur qui se forme
lorsqu’une poignée humide ou mouillée vient en contact avec une surface
chaude peut causer des brilures. Les poignées ne deivent jamais entrer en
contact avec les éléments chauds. Ne pas utiliser de chiffon ni de serviette.
Utiliser des casseroles de diamétre approprié. De nombreuses cuisiniéres
et tables de cuisson sont dotées d’un ou de plusieurs éléments de surface
de dimensions différentes. Choisir des casseroles a fond plat et
suffisamment grandes pour couvrir I'élément chauffant de surface. Les
casseroles trop petites ne couvrent pas tout I'élément chauffant et la
partie chauffée et non couverte, en contact avec un vétement, peut mettre
le feu & ce vétement. De plus, P'utilisation d'un récipient dont [a taille
correspond & celle de I'élément assure une meilleure cuisson.
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10. Ne jamais s'éloigner lorsque les éléments de surface sont réglés aux
positions élevées. Les aliments qui débordent peuvent dégager de la
vapeur ou des fumées et risquent de s’enflammer.

11. S'assurer gque les cuvettes ramasse-gouttes des tables de cuisscn a
éléments tubulaires sont en place. Sans ces cuvettes, les fils et les piéces
se trouvant sous la table pourraient &tre endommagés.

12. Ne pas recouvrir les cuvettes ramasse-gouttes ou le bac & graisse de
papier d’aluminium. Cela pourrait entrainer un risque de choc élecirique
ou d’incendie.
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20.

21,
22,

23.

Glazed cookware - only certain types of glass, glass-ceramic,
ceramic, earthenware, or other glazed cookware are suitable for
cooktop surface without breaking due to the sudden change in
temperature. Use only such cookware as you know has been
approved for this purpose.

Cookware handies should be turned inward and not extend over
adjacent surface heating elements to avoid burns, ignition of flam-
mable materials and spillage due to unintentional contact with the
cookware.

Do not soak or immerse removable heating elements in water.
CAUTION - Do not store items of interest to children in cabinets
above cookiop - children climbing on the cooktop to reach items
could be seriously injured.

Do not touch surface units or areas near units. Surface units or
heating elements may be hot even though they are dark in color.
Areas near surface units may become hot enough to cause burns.
During and after use, do not touch or let clothing or other flammable
materials contact these areas until they have had sufficient time to
cool. Other surfaces may become hot enough to cause burns -
among these surfaces is the cooktop.

Do not cook on gltass-ceramic cooking surface if the cooktop is
broken. Cleaning solutions and spillovers may penetrate the broken
cooktop and create a shock hazard. Contact an authorized Jenn-Air
Service Contractor.

Clean glass-ceramic cooktops with caution. If wet sponge or cloth
is used to wipe spills on a hot cooking area, be careful to avoid steam
burns. Some cleansers can produce noxious fumes if applied to a
hot surface.

Do not operate with damaged cooking element after any product
malfunction untii proper repair has been made.

Keep all switches “OFF” when unit is not in use.

Clean only parts listed in this manual and use procedures recom-
mended.

This appliance has been tested for safe performance using conven-
tional cookware. Do not use any devices or accessories that are not
specifically recommended in this manual. Do not use eyelid covers
for the surface units or stovetop grills. The use of devices or
accessories that are not expressly recommended in this manual can
create serious safety hazards, result in performance problems, and
reduce the life of the components of the appliance.

- SAVE THESE INSTRUCTIONS -
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MNous vous félicitons d'aveir choisi une table de cuisson Jenn-Air. Le grillage des viandes,
poissons ou volailies constitue 'une des fagons les plus attrayantes de cuire ces aliments
et de leur donner un godt délicieux. Plus vous utiliserez votre table de cuisson, plus vous
en apprécierez toutes ses caractéristiques : excellent rendement, facilité de nettoyage,
commodité et grande fiabilité.
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Avant d’utiliser votre table de cuisson pour la premiére fois, prenez d'abord quelques
minutes pour bien lire ce guide. Vous trouverez dans les pages qui suivent une multitude Ao
de renseignements sur son utilisation. En suivant attentivement toutes les directives,

vous serez en mesure de profiter au maximum de votre table de cuisson, de bien ssalppy
I'entratenir et vous obtiendrez ainsi d'excellents résultats culinaires.

Pour toute question sur votre table de cuisson Jenn-air ou pour cbtenir un guide d3svYHOHNd WOHM WOHA HaVAA HIY-NNAr
d'utilisation et d'entretien pour le module, n'hésitez pas a nous écrire. N'oubliez pas
d'inscrire le numéro de modéle. peseysind ajeq
Jenn-Air Customer Assistance
c/o Maytag Customer Service Jaquinp |elas
P.0. Box 2370
O_m<m&m=._Q. TN 37320-2370 laquunp 1apow
U.S.A.

0/EZ-0ZELE "V'SN NL ‘PUBISASID
0488 X049 'O'd
Numéro de série 2oeg Jawloljsnn) BelAepy o0
20URISISSY JaWOoISNY Aly-uuap

Date d'achat ‘peissnbal [enuew ay)

Numéro de modele

10} tsquunu jepow sy ap1roid o) 8ins ag s o} e)um ‘abpupes dojyood INoA 10§ fenue
21ed pue asn g pasu 1o dopioo iiy-uuap anod Buisn incge suopsenb Aue eney nod pinoys
-aredead nod pooy sYi YIm S)NSal JUe||8oxa aAliyoe pue

Adresse dopjoos InoA ueuew Aladold pue Aolus Ay o1 B1ge 8q {IIm NOA ‘A||njered Suolonsu
au) Buimoljoy Ag -dopjooo mau inoA Buisn jo spedse |e BuipieBal uoewiojul Jo uleam

Ville & puyy jim noA sebed BUIMO||0} 4l UQ OO SIU} Ul SUOKONISUE SU3 YiM JBIIWIE) SW02aq
: pue pead 0} 88)NUIL Mo} e o) ases|d ‘dopooo mau JnoA yim Bupjoco wibaq nok siojeg

‘Aiqepuadep pue sousiuasucd ‘Buiues)d jo ases ‘acuewlopad Juejaoxe
ENTREPRENEUR DE SERVICE JENN-AIR AGREE apirold Yeu) seunjeay Auell auy arepaidde [im noA mouy am ‘dop|ood mau IncA asn noA
sy 'spooj asay} Buuedsid Jo spoyiall JUSINOINS PUB SAIIDEBINE ISOW BU) JO SUO S |MO} 10
ysi ‘speatu Jo Buypb Joopu) ay] "dopood Jiy-uuaf B jo 821042 InoA uo suolienjelbuoc]

MARCHAND JENN-AIR OU LACHAT A ETE EFFECTUE

Téléphone

Adresse

Ville

Téléphone

Important : Conserver la preuve d'achat pour le service sous garantie.
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The built-in ventilation system removes cooking vapors, odors and smoke from foods
prepared on the cooktop, grill and grill accessories.

Regular use of this system will insure a more comfortable and less humid kitchen which
is free of heavy cooking odors and fumes that normally create a frequent need for cleaning
and redecorating.

@ The fan control is located at the front of the control panel. To .
operate the ventilation system manually, turn the fan control . o
knob clockwise. The variable speed fan can be operated at | ¢, ok
an infinite number of settings when using the cookiop
cartridges or the griddle.

® The ventilation system will operate automaticaily when the grill element is in use.
Note: During grilling, the fan speed is automatically set for the Hi setting and cannot
be varied.

® Besides using the ventilation system to remove cooking vapors and fumes, it can be
used to cool baked pies, cakes or hot pans. To cool an item, set it on the air grille
and turn on the fan. The air being pulled over the item will quickly cool it. Be careful
not to cover the entire air grille.

® The fan can be used to remove strong odors from the kitchen as when chopping
onions near the fan.

Air Grille

The air grille lifts off easily. Wipe clean or wash in sink with mild household detergents. It may
be cleaned in the dishwasher.

Filter

Turn off ventilation system before removing. The filter is a
permanent type and should be cleaned when soiled. Clean
in sink with warm water and liquid dishwashing detergent or
in the dishwasher.

Important: DO NOT OPERATE SYSTEM WITHOUT FilL -
TER. Filter should always be placed at an angle. As you
face the front of the cooktop, the bottom of the filter should
rest on the ledge on the left side. The top of the filter should
rest against the right side. There are also ledges on the front
and rear sides for the filter to rest. (Note: If filter is flat
against the fan wall, ventilation effectiveness is reduced.)

Ventilation Chamber

This area, which houses the filter, should be cleaned in the event of spills or whenever it
becomes coated with a film of grease. It may be cleaned with paper towel, damp cloth or
sponge and mild household detergent or cleanser. (Note: For easier cleaning, remove the
basin pans.)



Les multiples positicns des houtons offrent beaucoup de souplesse pour le réglage des températures
des modules de la table de cuisson et de 'élément du gril.

® Toujours enfoncer les boutons de réglage avant de les toumner. Pour régler un
bouton (& partir de la position OFF}, I'enfoncer et le tourner dans un sens oudans
Fautre jusqu'a la température désirée.

® Quand le bouton est surune position autre que OFF, onpeut le faire tourner dans
n'importe quelle direction sans avoir & 'enfoncer.

® Lorsque le bouton est en position OFF, le seul réglage visible est OFF. Lorsque
le bouton est réglé sur ON, tous les aulres réglages seront visibles. L'anneau
lumineux autour du bouton de réglage s’allume lorsque I'élément de chauffage
est réglé sur ON.

# | es petits graphiques & ¢bté de chaque bouton de réglage indiquent "emplacement de I'élément.

. Ce bouton permet de régler 'élément de la cartouche ou la moitié de 'élément économiseur
d'énergie du gril.

m Ce bouton permet de régler un &lément de la cartouche, lameitié de I'élément économiseur

d'énergie ou la plague a frire.

NOTE: L'élément "Economiseur d'énergie” du gril {voir fllustration) est
inclus avec vatre table de cuissen. Ceci vous permet de n'utiliser que fa
moitié de la surface du gril ou d'uliliser des réglages ditiérents de
température pour les positions avant et arriere de 'élément. If faut
m_.___._q:mw les deux oo.Soa.m da réglage «m__\m.ﬁ_z_ et mﬂn_@ de la table de Elément économiseur
cuisson pour pouvoir utifiser fa surface entiére du gril. d'énetgis

Le réglage permettant d'obtenir les meilleurs résultats possibles dépend du type de cassercle et de

saftaille, ainsique de la quantité d'aliments & cuire. Entre aussi enjeulatension électrique de la maison,

qui peut varier. Les suggestions de réglage qui suivent ne sont données qu’a titre indicatif, chaque
utilisateur devra se familiariser avec sa table de cuisson.

Hi Pour un chauffage rapide qui permet de commencer la cuisson & feu vif, de faire bouillir f'eau,
la sauce, le liquide, et de porter huile & la température de friture. Pour faire griller la plupart
des aliments.

(Moyen élevé) Pour faire frire ou dorer les aliments; pour faire bouillir & gros bouillon
d'importantes quantités d’aliments; pour garder 'huile de friture & la bonne température.

5-6 (Moyen) Pourles aliments cuits au bain-marie; pour faire sauter; pour faire mijoter d'importantes
quantités d'aliments; pour & peu prés tous les types de friturs.

3-4 (Moyen bas) Pour terminer une cuisson commencée & un feu plus fort.

Lo-2 Pourgarder les aliments chauds; pour faire mijoter; pour faire fondre le beurre et le chocolat.

Les boutons parmettent de régler le niveau de chaleur avec beaucoup de souplesse. Lorsqu'ils sont

dans une position autre que Hi, ils psuvent étre placés en position inlermédiaire, entre les

chiffres, pour de meilleurs résuitats. Ceci s'applique aux modules, au gril et & tout autre accessoire.

Les suggestions pour le réglage des boutons ne sont données qu’a titre indicatif.
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To Install Cartridges

1. Ifthe grill grates, element, and/or grill liner pans are in place, remove before installing

a cooktop cartridge. Clean basin pan of any grease accumulation. (See page 12 for
cleaning recommendations.)

2. Toinstall any of the optional cookiop cartridges, be sure controls are QFF, basin
pan is in place, and air grille is removed.

3. Position the cartridge terminal plug towards the terminal receptacle. Slide the
cartridge towards the receptacte until the cartridge terminal plug is completely
engaged. Lower the opposite side of the cartridge into the cooktop until it is flush
with the surface.

4. Add the air grille. Your cooktop is now ready to use.

To Remove Cartridges

1. Controls must be OFF and the cartridge should be cool.

2. Remove the air grilie.

3. Lift the cartridge side next to the ventilation chamber until the top of the cartridge is
about 3 inches above the cooktop. Lifting the cartridge too high while still engaged
in the receptacle could damage the terminal plug.

4. Todisengage terminal, hold cartridge by the ventilation chamber side and slide away
from the terminal receptacle. Lift out when fully unplugged.

5. Do not stack cartridges where they may fall or be damaged. Never store other
materials on top of a glass-ceramic cartridge since this could damage or mar the
surface.

Note: Remember to replace the air grille before using the ventilation system.

Home Canning

Canning should be done on the conventional coil cartridge only. Canning element
accessory, Model A145A, makes it possible to use large oversized canners with the
conventional coil cartridge.

For additional information, refer to use and care manual packaged with your cartridge.
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Pour installer le gril

1. Avant d’installer le gril, s’assurer que les commandes sont & OFF.

2, Poser la cuvelte dans le bac vide en placant Fouverture du c6té du bloc de
raccordement. La cuvette est nécessaire, car elle soutient I'élément.

3. InstallerI'élément en plagantla borne du c6té de la prise. Faire glisser 'élément en
direction de la prise jusqu'a ce gue la borne soit complétement insérée. L'élément
doit reposer & plat sur les rebords de la cuvette.

4. Poser les grilles noires sur le dessus du bac.

Pour enlever le gril

1. Enleverles pigces du gril unfois qu'elles ontrefroidi. S'assurer gue les commandes
sont & OFF.

2, Enlever I'elément en soulevant le bord situé & cté de la chambre de ventilation &
environ 'z po au-dessus de la table de cuisson. (Note : Sion souléve 'élément trop
haut, on peut endommager {a borne qui est encore dans la prise.) Pour libérer la
borne, la sortirde laprise. Soulever le module lorsqu'il est complétement débranché.

Couvercles pour le gril

1. Les couvercles servent & couvrir le gril lorsgu’il n'est pas utilisé ou que le bac est
vide.

2. Pour enlever le couvercle, appuyer sur Pavant ou larrigre, Le cbté opposé se
souléve et le couvercle s’enléve facilement.
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Before the first use, wash your new grill grates in hot soapy water, rinse and dry. Then
“season” the surface by wiping on a thin coating of cooking oil. Remove excess oil
by wiping again with another paper towel. This procedure should be repeated when
either: a) cleaning in the dishwasher since the detergent may remove seasoning or
b} anytime a sugar-based marinade (for example, barbecue sauce) is going to be
used.

Preheat the grill on Hi for 5 minutes. Preheating improves the flavor and appearance
of meats and quickly sears the meat to help retain the juices. The heating element
should glow a bright cherry red.

Use nonmetallic spatulas or utensils to prevent damaging the Excalibur® nonstick
grilf grate finish.

Excessive amounts of fat should be trimmed from meais. Only a normal amount is
necessary to produce the smoke needed for that smoked, "outdoor” flavor. Excessive
fat can create cleaning and flare-up problems.

Allowing excessive amounis of grease or drippings to consianily flame voids the
warranty on the grill grates. Excessive flare-ups indicate that either the gril interior
needs to be cleaned or that excessive amounts of fat are in the meat or the meat was
not propetly trimmed.

Grease drippings will occasionally ignite to produce harmless puffs of flame for a
second or two. This is a normal part of the cooking process.

NEVER LEAVE GRILL UNATTENDED DURING GRILL OPERATION.

Should excess grease cause sustained flare-ups

1.
2,
3.

Turn on the fan manually,
Immediately turn controls to OFF.
Remove meat from grill.

IMPORTANT
Do not use aluminum foil inside the griill area.
Do not use charcoal or wood chips in the grill area.
Do not allow grill liner pan to become overloaded with grease. Clean frequently.
Do not cover grates completely with meat. Leave air space between each steak, etc.
to aliow proper ventilation as well as prevent flare-ups.
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Note : Ce tableau guide est donné a titre indicatif seulement. Les durées de cuisson et les réglages
de chaleur sont approximatifs car ils dépendent du type de viande et de la tension électrique.




33

*21INS 8p JUOISNUIIUOD SJUsLWIjE s Wwniuwne,p Jaided ap s|iInay sun,p JLANOISI 58|
18 WinLwujw ne anajeyo ) 1e|6al “IIAIes ep JUSWOW 8] JUBAE SHIND JUOS SJUBLUIE S8} IS e

"98UIIBY] }SO UOSSIND '] anb
S10§ 8UN NO a9UIN0IBI HjoAR | saide,nb 1sjes e] oU ‘apueA B ap snl 8] 19AISSU00 IN0d @

aonbid 9o © Inb apuelA B 8p BIS|N0D3,S SNl 9] 1e0 8}}ayoinoy
ap Jesyn sed aN ‘senbuc| seauid sep no ajnjeds aun 98AB SPUBIA B JELINOIEY e

‘uossING B juepusd sdwel us sdwa) 8p NPUOY 84IN8g 8P NO 8|INY,P 84NpuUs s87 'seif
ap snjd Jayssaogu Jusanad ‘seifi uou suossiod sa| 19 JIZJOA B] £[0} ‘SjusLLlE SUjBHOD) ¢

"JUB 2] iNS 2AINS 211y Ihan uo,| @nb sa19Yd sujow
opuela ep s5091d s3] Jupusiep Juoisled INb SapRUIIBW SESNBIGLICU Bp BISIXO || @

‘(6 obed B 7 40A) B)INY,P
so||ub se| pioge p sanpus ‘{enoseqieq sones sun “xe ied) a1ons op oseq k opeullew
aun asin uc,nb sicy anbeyo ‘snid aQq "e}ie0a4 k| SUEP BJ1BJJU0D LONBIIPULD SLIOW B
‘UOSSING ap SINUILL OZ B G S9J2IUJap SSP SiN0J N aones ap Jeuuoabipeq "aioljowe
sed B19s U U sjuswije sap 1ob 8] 19 JUB o} sUBp 9ANo.}aI 85 20nES 88D ap snidins
9| ‘eones op eyuenb spuelb eunp suuocebipeq B| uonb No BpuBIA B) 9S0LE UO IS @

npiad vies apueia B ap snl 8] ‘uoulg -juswejnes sio}) sun siebinguey
$9| 10 SYBa)s 59| 18UIN0JaY 1aLINo}al B Op JUBAR a2eNS B} & assieredde apueia e op
snl ] enb o g,nbsnl no njnoa uossino ap aiBap Ne apuERlA B 8P 9100 UN 1IN0 Jassie]
146 o) Jayneyosid ap Jaigno sed su ‘syeels $9] 4ns 9|16 B 5p senbiew sa|Jl0AB INOY @

‘UOSSING B] Juepuad usas|nos as
sploq say anb Ja)1ag inod apuelA B Jadnoo sues ‘s)eajs sa| aunojua Inb seib ajisrsuy e

saou snid sadnoo sa) anb xneaw Jucs|ub od v/, sulow nep apuela sp saoaid
$97 "gienb ai9)Wwaid Sp 2puUBIA B| Bp J219L0R ‘SiB)NS2J SINa||leLl S8} Iusiqo Jnod e

“Inajeyo ap seubap sjuaiayip Jualissaogu Inb sjuswije sap sdwa)
aLUgLU Ug alind aliey inod ne pneys ne sjuswipe sa| lspieb nod Jub np apiow g)uns
susLIE, p samuenb saylad ap Jayb alepinod m_m_mcm,uh:mm_Eocoow juswgie |1esiin e

‘sienbape sofie|fal 59| 1o $810BX8 UOSSIND Sp S88INP S| B} /BUUCD
uo ana snid ‘b 8] Bi8SIN UC S|4 "@NbUPYa|2 UDISUS] Bl ap 1@ apuBa ap adA) np
Wwepuadap s)11e3 syeunxoldde uos inaeuyo sp sabejfal sa| 12 UOSSIND 8P $92.NP S8 @

‘U6 np uonesin,| 1nod g ebed &) B sesauUOp SEANDBIIP $8] OIAINS Bp IBINSSES @

‘winwixew ne (U6 np Jsyoad ap JucRjawad WeAINg Inb seAaalIp 587

‘anoagied 9| INS s}NO sjuswie
sap 1006 uoq 8] 18Anosal JusLus(Ioe] INad o ‘iy-Uus) 8110888908 XNe 1o |16 ne sogln

with your Jenn-Air grill and accesscries, literally any food you've considered “at its best”
when prepared outdoors can now be prepared indoors with less fuss and great flavor.

The following suggestions are good rules to follow and will increase your enjoyment of
the equipment.

Be sure to follow directions on page 9 for using the grill.

Suggested cooking times and control seitings are approximate due 1o variations in
meais and electrical voltage. Experience will quickly indicate cocking times as well
as which settings work best.

Use the Energy-Saver grill element for grilling small amounts of food on half of the
grill or for keeping cooked foods warm or preparing food requiring different control
settings.

For best results, buy top grade meat. Meat thatis atleast%s inch will grill better than
thinner cuts.

Score fat on edges of steak, but do not cut into meat, to prevent curling while cooking.

For the attractive "branded” look on steaks, be sure grillis preheated. Allow one side
of meat to cook to desired doneness, or until juices appear on the top surface, before
turning. Turn steaks and hamburgers just once. Manipulating food causes loss of
juices.

When basting meats or applying sauces to foods, remember that excessive amounts
wind up inside your grill and do not improve the food flavor. Apply sauces during the
last 15 to 20 minutes of cooking time unless recipe specifies otherwise. Plus,
anytime a sugar-based marinade (for example barbecue sauce) is going to be used,
the grates should be "seasoned"” prior to preheating. {See p. 9.)

There are many meat marinades which will help tenderize less expensive cuts of
meat for cooking on the grill.

Certain foods, such as poultry and non-oily fish, may need some extra fat. Brush with
oil or melted butter oceasionally while grilling.

Use tongs with long handles or spatulas for turing meats. Do notuse forks asthese
pierce the meat, allowing juices to be lost.

To help retain meat juices, salt after turning meat or after cooking is compieted.

Should grilled foods be prepared and ready before you're ready to serve, turn conirol
to a low setting and cover meat with a single sheet of foil. Food will continue to cook.
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S'assurer que le gril a refroidi et que les boutons de réglage sont & OFF.

Grilles
Ces grilles sont en fonte d’aluminium et recouvertes de Penduit antiadhésif Excalibur®.
® Une fois que les grilles ont refroidi, les essuyer avec un essuie-tout. Mettre les grilles
au lave-vaisselie ou les laver dans I'évier (NE PAS TREMPER LES GRILLES DANS
L’EAU QUAND ELLES SONT CHAUDES) avec du savon ou du détergent dans de
leau chaude. Avant d'utiliser les grilles de nouveau, s'assurer que tous les résidus
d’aliments ont été enlevés.
® Faire disparaitre les taches rebelles avec un tampon & récurer en plastique. Pour
obtenirles mailleurs résuiltats, utiliseries nettoyants recommandés pour les surfaces
antiadhésives.
® Siles grilles sont lavées au lave-vaisselle, les enduire d’huile avant de s’en servir,
® Ne pas utiliserde brosse en métal, de tampon a récurer abrasif ni tout autre netfoyant
abrasif congu pour les grilles de barbecue extérieur. On enléverait ainsi le fini et les
grilles seraient rayées. Ne pas neftoyer les grilles dans un four autonettoyant et ne
pas utiliser de nettoyant pour le four.

Cuvette du gril
La cuvette du gril est en acier et recouverte d'un enduit antiadhésif.
® Une fois que la cuvette a refroidi, lessuyer avec un essuie-tout. Mettre la cuvette au
lave-vaisselle ou ia laver dans I'évier avec du savon ou du détergent dans de I'eau
chaude. Avant d’utiliser la cuvette de nouveau, s'assurer qu'il ne reste aucun résidu
d'aliment.
® Pour enlever les taches rebelles, faire tremper la cuvetie dans de I'eau chaude
savonneuse contenant un détergent dégraissant. On peut aussi vaporiser un
nettoyant tout usage, couvrir d'essuie-tout, vaporiser encore le nettoyant tout usage
etattendre 15 minutes au meins. Frotter ensuite les taches avec untampon a récurer
en plastique. Pour obtenirles meilleurs résuitats, utiliser les nettoyants recommandés
pour les surfaces antiadhesives,

Elément du gril

L'élément ne doit jamais &tre plongé dans I'eau. La plupart des satetés brileront sur
I'élément et disparaitront. Le bloc de raccordement peut &tre nettoyé avec de I'eau tiéde
savonnsuse. Ne pas utiliser de nettoyant ni de tampon abrasifs. Bien sécher I'glément
avant de le remettre en place dans la table de cuisson.

Bac en porcelaine
Ce bac doit toujours étre en place quand on utilise le gril ou tout autre module ou
accessoire. Etil doit étre nettoyé chaque fois qu'il a été sali. Note : Le bac peut &tre enlevé
et lavé dans I'évier.
® Sila saleté estlégére, le nettoyer dans de I'eau savonneuse ou le vaporiser avec du
Fantastik ou du 409. Le bac peut aussi alier au lave-vaisselle.
® Pour enlever des saletés plus incrustées, vaporiser avec un neticyant tout usage,
couvrir d'essuie-tout, vaporiser de nouveau de nettoyant tout usage et attendre au
minimum 15 minutes.
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The knobs on the control panel can be removed with the controls in the OFF position. Pull
each knob straight from the shaft. Wash knobs in warm soapy water or dishwasher; do
not use abrasive cleaners or materials. To replace each knob, match flat part of knob
opening with the spring on the shaft, returning to the OFF position.

Use mild cleansers, such as soapy water or mild liquid sprays, such as 409. Wipe with
sponge, damp cloth or paper towel. Do not scrub with 5.0.5. pads or abrasive cleansers.

Use mild cleansers, such as soapy water or mild liquid sprays, such as Fantastik or 409.
Wipe with sponge, damp cloth or paper towel. Rinse, buff with soft cloth; polish with glass
cleaner if necessary.

Clean with soapy water and cloth or wash in the dishwasher. Rinse, buff with soft cloth,
and polish with glass cleaner if necessary. Do not scrub with 5.0.5. pads or abrasive
cleaners.

Grease Jar

A grease jar is located below each grill basin (under the
counter). Check pericdically to prevent spillovers. Unscrew
and remove. Can be replaced with any heattempered jar, such
as a canning jar, which has a standard screw neck.

Serial Plate
DO NOT CLEAN.
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Plaque

Modéle AQO310

La plaque & autodrainage
facilite la cuisson de
nombreux plats délicieux.
La trés grande surface
permet de faire cuire
plusieurs crépes, hamburg-
ers ou sandwichs grillés a la
fois. Elle est recouverts d’'un
enduit antiadhésif.

Accessoire du gril
Modele AO330
L’ensemble comprend
la cuvette, I'élément
économiseur d'énergie
et deux grilles noires
au fini antiadhésif.
L'élément de 2800 watts
permet de commander
séparémentle réglage du
gril avant et celui du gril
arriére.

Accessoire pour le wok

Modéle AQ142

idéal pour les sautés, la
cuisson &lavapeur, pour faire
braiser et pour la cuisson a
Pétuvée. Le wok est enduit
d'unfiniantiadhésif et estmuni
de poignées en bois, d'un
couvercle, d’'un support pour
la cuisson a la vapeur et de
spatules; ! est accompagné
de conseils de cuisson et de
recettes. Le wok & fond plat
peut étre utilisé sur TOUS les
modules.

Elément pour
autocuiseur

Modéle A145A

L'élément pour
autocuiseur se branche
dans un module a
éléments tubulfaires et
setrouve au-dessus de
la surface de cuisson.
Il permet dutiliser de
gros autocuiseurs ou
faitouts dont le fond est
ondulé ou non.
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Couvercles pour gril
On peut se procurer ce jeu
de deux couvercles pour le
gril pour couvrir un deuxiéme
gril {en option).
Modéle AO3405

-Acier inoxydable
Modsale AO360B

-Verre noir
Modgle AO360W
-Verre blanc

Rotiss-Kebab
Rétissoire avec
tournebroche

Modéle AO320

Pour savourer a lannée
longue les mets cuits au
tournebroche et égayer les
repas avec de savoureuses
brochettes. Comprend
moteur au fini chromé,
tournebroche, brochettes et
tous les supports requis. Se
plie pour faciliter le
rangement.
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Conventional Halogen Radiant
Coil

Conventional Coil
Ratedfor240wvolts. . ................. vevaoo..  AC110B-Black Porcelain
AC110S- Stainless Steel
AC110W-White Porcslain

Halogen
Ratedfor240volts . ................ e AH151B-Black
AH151W-White

Radiant
Ratedfor240wvolts . .. ................ A AR141B-Black

AR141W-White

Jenn-Air's ventilation system is designed to capture both cooking fumes and smoke from any
place on the grill surface. if the system does not, these are some ducting installation sifuations
to check:

® 6" diameter round or 34" x10" rectangular ducting should be used. Note: 5" diameter
round ducting may be used for venting straight out of the back of the cooktop and directly
through the wall for 10' or less.

® No more than three 90° elbows should be used. Distance between elbows should be at
least 18".

® Recommended Jenn-Air wall cap should be used. Make sure damper moves freely when
ventilation system is operating.

® There should be a minimum clearance of 6" for cooktop installed near a side wall,

If there is not an obvious improper installation, there may be a concealed problem such as a
pinched joint, obstruction in the pipe, etc. installation is the responsibility of the installer and
questions should be addressed first by the installer. The installer should very carefully check
the ducting installation instructions.

15



Check the following list to be sure a service call is really necessary. A quick reference
of this manual may prevent an unnegeded service call.

If nothing on the cooktop operates:
® check for a blown circuit fuse or a tripped main circuit breaker.
® check if cooktop is properly connected to electric circuit in house.
If grill heating element or cooktop element does not get hot enough:
o check if heating element is plugged in solidly.
@ surface controls may not be set properly.
® voltage to house may be low.
If ventilation system is not capturing smoke efficiently:
® check on cross ventilation in room or make up air.
& excessive amount of smoke Is being created; check instructions for grilling, trimming
meats. (See p. 9.)
® cooktop may be improperly installed; check ducting information. (See p. 15.)
® air filter may be improperly installed. (See p. 5.)

Note: If sither element of the cookiop cartridge fails to heat—switch the cariridge to other
side of cooktop. If it operates on that side, then cooktop control switch may be at fault.
If it does not heat on either side—indications are that cartridge requires service,

In this event, you may speed service by delivering the lightweight cartridge to the
authorized Jenn-Air Service Centractor, thus by-passing the time required for normal
home-service schedules.

NNMMJENN-AIR

403 WEST FOURTH STREET NORTH + NEWTON, 1A 50208
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